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SALUMI

SALUMI & HAM PRESENTATION
items




SALUMI

Descrizione

Description

Pesokg  Pemax(L

CodeCode  \veivkg  Pesx Box

EXTRA 51054000/01 3/4 2

51054000/901

Descrizione
Description

Peso Pezzi x Ct. Pcs x Box

CodiceCode  Weight

CLASSICO Shasrtey 08/1 6

PICCOLINO W >1440600  04/06 12

QON PISTACCHIO 51441500/PIs 15 /) 2

N OLVE 51441500/0LI 15/ 2 2



SALUMI

Description

A F FUMICATO 5124023000
CLASSICO 5124023001
TARTUFO 5124023005
FINOCCHIO 5124023006
LAMBRUSCO EMILIANO 5124023009

PICCANTE 5124023024

Descrizione
Description

Pesokg  Pezix Ct.

Codice Code Weight kg Pes x Box

"GRAN MILANO" 01034000 3/4 2

MILANO EXTRA TAGLIO PRONTO

PELATO E SOTTOVUOTO 61034000/01 3/4 9




SALUMI

Descrizione
Description Codice Code

UNGHERESE 51044000, /01 3/4

UNGHERESE EXTRA

TAGLIO PRONTO
PELATO E 51044000/901 /4

SOTTOVUOTO

Descrizione

Description Gocice Codke

Pesokg Weght  PezzixCt. Pcsx
kg Box

NAPOLI EXTRA 51154000/01

NAPOLI EXTRA
TAGLIO PRONTO

PELATOE SOTTOVUOTO 51154000/901 3/4

Descrizione ,
Description Codice Code

FELIND IGP 01350500
FELIND IGP 01350600

FELIND IGP 91351000

FELIND IGP PELATO E
SOTTOVUOTD 91351000/ PEL

3/4

Pesog Pezzi x Ct.
Weightg  Pesx Box

a00 12
600 8
600 / 1000 i

600 / 1000 b




SALUMI

Salsiccia Piccante
Descrizione
Description

: Pesokg  Pezzix Ct.
Codice Code Weight kg Pcs x Bax

PICCANTE DRITTA 01640450 430 Vi

PICCANTE DRITTA PELATO E

SOTTOVUOTO 2P 51640450/PEL 900

Spianata Romana Peso kg Pezzi x Ct
Descrizione Codice Code : ;
Description Weight kg  Pecs x Box

DOLCE EXTRA 91372500/01

DOLCE EXTRA TAGLIO PRONTO
SOTTOVUOTO 1/2 51372500/801

PICCANTE EXTRA 91382500/01

l;}%CANTE EXTRA SOTTOVUOTO 51382500/901




BONELESS WASHED

BONELESS VERY WELL
CLEANED WITH KNIFE

BONELESS VERY WELL
CLEANED WITH KNIFE “ADDOBBO”

BONELESS WASHED 1/2

BONELESS CUBE VERY

BONELESS
“PELATELLO” 1/2

BONELESS

VERY WELL
CLEANED

WITH KNIFE
“BAULETTO” WITH

BONELESS “PELATELLO”

BONELESS
VERY WELL
CLEANED WITH
KNIFE “TUTTA
FETTA” WITH



BONELESS VERY WELL
CLEANED WITH KNIFE

CLEANED
WITH KNIFE 1/2

“TRANCIO” VERY WELL
CLEANED WITH
KNIFE




Descrizione
Description

2. DISOSSATO PULITO AL COLTELLO / BONELESS VERY WELL CLEANED
WITH KNIFE

3. DISOSSATO LAVATO / BONELESS WASHED

4. DISOSSATO PULITO AL COLTELLO ADDOBBO / BONELESS VERY WELL
CLEANED WITH KNIFE “"ADDOBBO"

0. DISOSSATO LAVATO ADDOBBO / BONELESS WASHED "ADDOBBD"

6. DISOSSATO PULITO AL COLTELLO 1/2 / BONELESS VERY WELL CLEANED
WITH KNIFE 1/2

. DISOSSATO LAVATO 1/2 / BONELESS WASHED 1/2
8. DISOSSATO PELATELLOD 1/2 / BONELESS “PELATELLO™1/2

9. DISOSSATO PELATELLO / BONELESS "PELATELLOD"

10. DISOSSATO MATTONELLA PULITO AL COLTELLO / BONELESS CUBE VERY
WELL CLEANED WITH KNIFE

11. DISOSSATO BAULETTO PULITO AL GOLTELLO CON COTENNA / BONE-
LESS VERY WELL CLEANED WITH KNIFE "BAULETTO™ WITH RIND

12. DISOSSATO TUTTA FETTA PULITO AL COLTELLO CON COTENNA / BONE-
LESS VERY WELL CLEANED WITH KNIFE “TUTTA FETTA" WITH RIND

13. DISOSSATO TUTTA FETTA PULITO AL COLTELLO SENZA COTENNA /
BONELESS VERY WELL CLEANED WITH KNIFE "TUTTA FETTA" RINDLESS

14 TRANCIO PULITO AL COLTELLO / "TRANCIO" VERY WELL CLEANED WITH
KNIFE

Stagionatura

Seasoning

12 mesi
12 mesi

12 mesi
12 mesi
12 mesi

12 mesi
12 mesi

12 mesi

12 mesi

12 mesi

12 mesi

12 mesi

12 mesi

Peso kg
Weight kg
2,57 3

1212203

1212201

Peso kg
Weight kg
48/ 5,8

1212003
1212001

1212013

1212011

1212233
1212033

1212243

1212023

1212063

1212073

Peso kg
Weight kg
58/6,8

[PAVILIRTE
1212001/6

1212013/6

1212011/6

Peso kg
Weight kg
6,8/7,5

1212003/7
121200147

1212013/7

121201147

Peso kg
Weight kg
1,5/78,5

1212003/8
1212001/8

1212013/8

1212011/8

Pezzi x Ct.
Pcs x Box






Descrizione
Description

1. CON

1. CON
1. CON

1330 / WITK
1530 / WITK

BONE
BONE

1330 / WITK

BONE

. CON D330 / WITH BONE

. DISOSSATO LAVAT

3. DISDSSATD
CLEANED WITH

[/ BONELESS WASHED

PULITOAL COLTELLD / BONELESS VERY WELL
KNIFE

4. DISDSSATO PULT

VERY WELL CL

AL COLTELLD ADDOBBD / BOMELESS

ANED WITH KNIFE “ADDOBBO"

Peso kp
Weight kg

8/

a0
10/M

11112
1/85

1/85

1185

18 20 1

mesi mEs| mesi
months months months
D1181/NERC
0118L/NER
J116V/NERC (1 24V/NERD
(1182 /NERD

1116001/NER ~ 1120001/NERD 1124001/ NERD

11B00INER  1120003/NERD 1124003/ NERD

1MBOT/NER  1120013/NERD 1124013/ NERD

Pezzix Ct.
Pes x B

.

.

.

.







Descrizione
Description

1. PANCETTA STECCAIA / PRESSED TRADI-
TIDNALLY SEASONED MILD PANCETTA

2. PANCETTA COPPATA / MILD PANCETTA
WITH COPPA

3. PANCETTA ARROTOLATA CON COTENNA /
ROLLED UP WITH RIND

4 PANCETTA ARROTOLAIA SENZA COTENNA
/ ROLLED UP RINDLESS

5. MAGRETTA / LEAN

6. PANCETTA TESA DOLGE / SWEET
PANCETTA BACON

7. PANCETTA TESA AFFUMICATA / SMOKED
PANCETTA BACON

Tipologia
Type
INTERA
CON AGLIO
CON PEPE
PICCANTE

INTERA
1/2

INTERA

INTERA
1/2
INTERA CON PEPE

INTERA
1/2

1/2 SOTTOVUOTO

1/2 SOTTOVUOTO

Codice
Code

40374000
40374000/AG
40374000/PEP
40374000/PIC

41084000
41082000

40184000

41074000
41072000
41504000

41274000
41272000

40722000

40552000

Peso kg

Weight kg

Pezzi x Ct.
Pcs x Box

M B RO OORD

RN BN M = M3



<

Descrizione
Description

3. PANGETTA ARROTOLATA CON COTENNA /
ROLLED UP WITH RIND

4 PANGETTA ARROTOLATA SENZA COTENNA
/ ROLLED UP RINDLESS

o7 5 MAGRETTA/ LEAN

g~ PANCETTA TESA DOLCE / SWEET
= PANGETTA BACON

4 7. PANCETTA TESA AFFUMICATA / SMOKED
PANCETTA BACON

Tipologia Codice
Type Code
INTERA 40184000
INTERA 41074000
1/2 41072000
INTERA CON PEPE 41504000
INTERA 41274000
1/2 41212000

1/2 SOTTOVUOTO 40722000

1/2 SOTTOVUOTO 40352000

Pesokg  Pezzix Ct.

Weight kg Pcs x Box
00/60 2
00/65 2
213 4
00/6% 2
00/60 2
213 4
1719 2
1715 2




Descrizione
Description

LARDO INTERO SOTTOVUOTO

o | ARDO 1/2 SOTTOVUOTO

GUANCIALE STAGIONATO CON COTENNA
INTERD SOTTOVUOTO

Codice
Code

8528000601
8526002601

806600160/8V

Peso kg
Weight kg

2/3
19/25

19/2

Pezzi x Ct.
Pcs x Box

2
4









Descrizione
Description

2. DISOSSATD PULITO AL COLTELLO / BONELESS VERY WELL CLEANED WITH KNIFE

J. DISOSSATO LAVATO / BONELESS WASHED

4. DISOSSATO PULITO AL COLTELLO ADDDBBO / BONELESS VERY WELL CLEANED WITH
KNIFE "ADDOBBO”

5. DISOSSATO LAVATO ADDOBBO / BONELESS WASHED "ADDOBBO”

?kgISUSSAT[] PULITO AL COLTELLO 1/2 / BONELESS VERY WELL CLEANED WITH KNIFE

{. DISOSSATO LAVATO 1/2 / BONELESS WASHED 1/2
6. DISOSSATO PELATELLO 1/2 / BONELESS “PELATELLD™1/2

9. DISOSSATO PELATELLO / BONELESS “PELATELLO"

10. DISOSSATO MATTONELLA PULITO AL COLTELLO / BONELESS CUBE VERY WELL
CLEANED WITH KNIFE

11. DISDSSATO BAULETTO PULITO AL COLTELLO CON COTENNA / BONELESS VERY WELL
CLEANED WITH KNIFE “BAULETTO™ WITH RIND

12. DISOSSATO TUTTA FETTA PULITO AL COLTELLO CON COTENNA / BONELESS VERY
WELL CLEANED WITH KNIFE “TUTTA FETTA" WITH RIND

13. DISOSSATO TUTTA FETTA PULITO AL COLTELLO SENZA COTENNA / BONELESS VERY
WELL CLEANED WITH KNIFE “TUTTA FETTA” RINDLESS

14. TRANCIO PULITO AL COLTELLO (1.5 - 2 kg) / "TRANCIO” VERY WELL CLEANED WITH
KNIFE (1,5 - 2 kg)

Stagionatura

Seasoning
B8 mesi
B8 mesi
B8 mesi
B8 mesi
B8 mesi

8 mesi
8 mesi

8 mesi

8 mesi

8 mesi

8 mesi

8 mesi

8 mesi

Peso kg
Weight kg
2,5/73,5

1308203
1308201

1308233

1308243

1308303

Peso kg
Weight kg
4.8/ 5,8

1308003/5
1308001/3

1308013/5

1308011/5

1308033

1308023

1308063

1308073

Peso kg
Weight kg
58/6,8
1308003/6
1308001/6
1308013/6

1308011/6

Peso kg
Weight kg
6,8/ 7,5
1308003/7
1308001/7
1308013/7

1308011/7

Pezzi x Ct.
Pcs x Box



Descrizione Codice Pesoky  Pezix Ct
Description Code Weight kg  Pes x Box

TAGLIO PRONTO CON PISTACCHID 312001201200 12 1

METODO ARTIGIANALE LEGATO CON
PISTACCHID 31200122012 12 1

METODO ARTIGIANALE LEGAT0 1/2 21901192012 B

CON PISTACCHID

Descrizione Codice Peso kg Pezzi x Ct.
Description Code Weight kg  Pcs x Box

METODO ARTIGIANALE LEGATO 30200122012 12 1
METODO ARTIGIANALE LEGATO 1/2 30201122012 6 2




Descrizione
Description

TAGLIO PRONTO
TAGLIO PRONTO CAL:20

Descrizione
Description

INTERA

Codice
Code

3020012005
302001221200

Codice
Code

302001201200

Peso kg
Weight kg

5/b
10/12

Peso kg
Weight kg

10712

Pezzi x Ct.
Pes x Box

1
1

Pezzi x Ct.
Pcs x Box

1
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Descrizione
Description

1. CON 0SSO / WITH BONE
1. CON 0SS0 / WITH BONE
1. CON 0SS0 / WITH BONE
1. CON 0SS0 / WITH BONE
2. DISOSSATO LAVATO / BONELESS WASHED

3. DISOSSATO TAGLIO AOCCO / BONELESS "TAGLIO HOCCO"

4. DISOSSATO PULITO AL COLTELLO / BONELESS VERY WELL
CLEANED WITH KNIFE

5. DISOSSATO LAVATO ADDOBBO / BONELESS WASHED
“ADDOBBO"

6. DISOSSATO PULITO AL COLTELLO ADDDBBO / BONELESS
VERY WELL CLEANED WITH KNIFE "ADDOBBO"

7. DISOSSATO PULITO AL COLTELLO 1/2 / BONELESS VERY
WELL CLEANED WITH KNIFE 1/2

8. DISOSSATO LAVATO 1/2 / BONELESS HALVED WASHED 1/2

9. DISOSSATD PELATELLO / BONELESS "PELATELLO"

10. DISOSSATO PELATELLO 1/2 / BONELESS "PELATELLO" 1/2

11. DISOSSATO MATTONELLA PULITO AL COLTELLD / BONELESS
CUBE VERY WELL CLEANED WITH KNIFE

12. DISDSSATO BAULETTO PULITO AL COLTELLD CON COTENNA

/ BONELESS VERY WELL CLEANED WITH KNIFE “BAULETTO"
WITH RIND

13. DISOSSATO TUTTA FETTA PULITO AL COLTELLD CON
COTENNA / BONELESS VERY WELL CLEANED WITH KNIFE “TUTTA
FETTA" WITH RIND

14. TRANCIO PULITO AL COLTELLO 7 "TRANCIO" VERY WELL
CLEANED WITH KNIFE

Peso kg
Weight kg

8/8
/10
10/1
1712
7/85
7/85

7/85

7/8%

7/85

4/45

4/5

5/6
25/3

5/6

6/7

6/7

1572

12
mesi
months

1112001
1112503

1112003

11201

1112013

1112203

1112201

1112233

1112243

1112023

1112083

14
mesi
months

o141
o014y
0114y
01142
1114001
1114503

1114003

1114011

1114013

1114203

1114201

1114233

1114243

1114023

1114063

1114303

16
mesi
months

o161
a116u
onev
01162
1116001
1116503

1116003

1116011

1116013

1116203

1116201

1116233

1116243

1116023

1116063

18
mesi
months

o118t
0118u
o1V
onsz
1118001
1118503

1118003

111801

1118013

1118203

1118201

1118233

1118243

1118023

1118063

20
mesi
months

0120U

0120v

01202
1120001
1120503

1120003

1120011

1120013

1120213

24
mesi
months

01240
0124v

1124001
1124503

1124003

112401

1124013

30
mesi
months

0130V

1130001

1130003

1130013

Pezzix Ct.
Pes x Bax

NN NN NN




BRESAOLA

o nts

A erecee

di manzo

Descrizione
Description

PUNTA D'ANCA INTERA SOTTOVUOTO
PUNTA D'ANCA 1/2 SOTTOVUOTO
MAGATELLO SOTTOVUOTO

MAGATELLO 1/2 SOTTOVUOTD

BRESAOLA

Codice Peso kg
Code Weight kg

8203000021 3/4
8209002021 1a/2
8261000021 3/4

8261002021 18/2

di manzo

Pezzi x Ct.
Pcs x Box

2
4




LONZINO

di maiale

Descrizione Codice Pesokg  PemixCt
Description Code Weight kg  Pes x Box

LONZINO STAGIONATO DI MAIALE INTERO SOTTOVUOTO 8040000000  1/2 2
LONZINO STAGIONATO DI MAIALE 1/2 SOTTOVUOTO 8040002001  1/1a 4




CULATEL

8 172

Culatello stagionato

o Codice Peso kg
D -
e Code  Weight kp
TRADIZIONALE 8532000000 3/5
DOP 8577000000 3/5
PELATO 8532001201 3/5
1/2 8532002001 1.5/ 25
Culatta stagionata :
Descrizione c[':]:]jl'jf ‘.ﬂ.l'?:isatkﬂ
Description ght kg
TRADIZIONALE 853300140000 45/ 55
TAGLIO VIVD 853300141003 457565

853300141200 2725

PELATO 853301140033 45755

Pezzi x CL
Pcs x Box

2
2
2
1

Pezzi x Ct.
Pcs x Box

2
2
A
2



Descrizione Codice Peso kg
Description Code Weight kg Pcs x Box

COPPA PARMA IGP 2074000/33 27125

COPPA PARMA IGP PELATA
SOTTOVUOTO 2074033/33 21298

TRANCIO COPPA PARMA I1GP 2074300/33 2725

TRANCIO COPPA PARMA IGP
PELATA 2074333/33 27125

Descrizione Codice Peso kg Pezzi x Ct.
Description Code Weight kg  Pecs x Box

COPPA EMILIANA LEGATA 2006000/33 2/235

COPPA EMILIANA LEGATA 1/2 2006200/33 1/ 1.7

COPPA EMILIANA LEGATA
PELATA SOTTO VUOTO 1/2 2006233/33 1/1.7

TRANCIO COPPA EMILIANA
SOTTOVUOTO 2006300/33




Speck stagionato
Descrizione
Description

INTERO SOTTOVUOTO
1/2 SOTTOVUOTO

Coscia di suino disossata stagio-
nata

Descrizione

Description

INTERD

LAVATO
TAGLIO VIV

Codice
Code

63130001
63132001

Codice
Code
0910000

0910003
0910001

Peso kg
Weight kg

0/6
23/3

Peso kg
Weight kg

0/

0/
a1

Pezzi x Ct.
Pcs x Box

Pezzi x Ct.
Pcs x Box




Descrizione
Description

PORCHETTA DE ROMA 1/2
LOMBO ARROSTO DELLA NONNA 1/2

1 .- '—:“ -'; .

R

L
_.‘.'\o:‘ .

Codice
Code

8616200
8618200

Y

Peso kg
Weight kg

0/6
2613

Pezzi x Ct.
Pcs x Box

2




Descrizione Codice Peso kg Pezzi x Ct
Description Code Weight kg  Pes x Box

TACCHIND ARROSTO 1/2 8548200 a/53 2

POLLO ARRDSTD 1/2 8662200 2



Prosciutto cotto
Alta Qualita

Descrizione - Peso kg Pezzi x Ct.
Description Codice Code Weight kg  Pcs x Box

PROSCIUTTO COTTO INTERO 8023000 9/10 1

N g

PROSCIUTTO COTTO DIMEZZATD 8023200 4575 2



Descrizione . Pesokg  Pezix (i
Description bodice Code Weight kg Pes x Box

PROSCIUTTO COTTO TAGLIO PRONTO 8325200 .




Descrizione Codice Code Peso kg Pezzi x Ct.

Description Weight kg Pcs x Box
»

PROSCIUTTO COTTO INTERD 8022010 11 /12 1 '

PROSCIUTTO COTTO DIMEZZATO 8022210 A 2 E f
' et - ! ‘ " §N

M AR

Prosciutto cotto
Alta Qualita



Descrizione
Description

M PROSCIUTTO COTTO ALTA QUALITATAGLIO PRONTO

Codice Code

6010200

Pesokg  Pezzix Ct
Weight kg  Pes x Box

4514 )




Descrizione . Peso kg Pezzi x Ci.
Description LorEa b Weight kg  Pcs x Box

PROSCIUTTO COTTO TAGLIO PRONTO "LIGHT” 8023200/LI b 2
PROSCIUTTO COTTO TAGLIO PRONTO SCELTO 8029200 b 2



Descr,izi.one Codice Code Pesokg PezixCt
Description

Weight kg Pcs x Box

PROSCIUTTO COTTO TAGLIO PRONTO “LIGHT" 8023200/ b 2
PROSCIUTTO COTTO TAGLIO PRONTO SCELTO 8029200




Descrizione : Peso kg P‘ezzi X0l S RS "
Description LILTE Bl Weightkg PcsxBox 22/ -K .. "

PROSCILTTO COTTO TAGLIO PRONTO 8517200 i ) 2l /




LINEA

ALTA QUALIT

Misure vaschetta / Packaging size

260 x 230 mm




LINEA
ALTA QUALITA

Taglio mosso / Wavy slice

[

Misure vaschetta / Packaging size

310 x 180 mm




LINEA
ALTA QUALITA

i

Taglio mosso / Wavy slice

[k

Misure vaschetta / Packaging size

250 x 140 mm




LINEA
ALTA QUALIT

Taglio steso /
Shingled slice

Misure vaschetta / Packaging size

A) 230 x 130 mm - B) 335 x 230 mm




LINEA
ALTA QUALITA

Taglio steso / Shingled slice

Misure vaschetta / Packaging size

210x 210 mm




Misure vaschetia / Packaging size

230 x 195 mm




LINEA
CATERING

Misure vaschetta / Packaging size

130 x 230 mm




Taglio steso / Shingled slice

Misure vaschetta / Packaging size

270x 210 mm




LINEA
MONO
101 VALO |

Taglio mosso / Wavy slice

Misure vaschetta / Packaging size

115 x 195 mm




Ta Ii mosso /
avy slice

Ta Ii mosso /
avy slice

Misure vaschetta / Packaging size

114 x 129 mm

Misure vaschetta / Packaging size

17x195 mm




pIvISIONE AtlanteExport

GAIA ltaly srl

Via Sebastiano VALRE’ 14 — 10121 TORINO - ITALY
TEL. +39 011 6696248 FAX +39 011 6501859
P. 1. 08944440018

BANK ACCOUNT
UNICREDIT
Piazza MADAMA CRISTINA 7 - 10125 TORINO (ITALY)
TEL. +39 011 19418306
UNCRITM1AA1
IT42R0200801048000105282576

Atlante /<.,
Export e

High Quality Italian Taste



